T tictone

Cotes dAvanos
Narince-Chardonnay (Turcja)

GLEBA
Tuf z rozpadu skal wulkanicznych.

SZCZEP
Chardonnay, Narince.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Produkowane jest z winogron uprawianych w winnicy potozonej
w Kapadocji, 950 m nad poziomem morza. Réznica temperatur
miedzy dniem, a nocg zapewnia dobrg dojrzatos¢, kwasowosé
oraz aromatyczna strukture winogron. Zbiory prowadzone sa
recznie i przetwarzane w systemie grawitacyjnym co niweluje
uszkodzenia owocow. Wino fermentuje i dojrzewa przez 8 mie-
siecy w beczkach z francuskiego debu.

DEGUSTACJA
Wino posiada bogaty aromat owocéw cytrusowych, miodu oraz
wyczuwalng nute kwiatowa. Ma jasno z6lta barwe, bogatg i kre-
mowg strukture.

TEMPERATURA SERWOWANIA
9-10°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Ryby, dréb, skorupiaki, makarony z bialym sosem.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



T tictone

Cotes d’Avanos
Sauvignon Blanc (Turcja)

GLEBA
Tuf z rozpadu skal wulkanicznych.

SZCZEP
Sauvignon Blanc.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Produkowane jest z winogron uprawianych w winnicy potozonej
w Kapadocji, 950 m nad poziomem morza. Réznica temperatur
miedzy dniem, a nocg zapewnia dobrg dojrzatos¢, kwasowosé
oraz aromatyczna strukture winogron. Zbiory prowadzone sa
recznie i przetwarzane w systemie grawitacyjnym co niweluje
uszkodzenia owocow. Wino fermentuje i dojrzewa przez 7 mie-
siecy.

DEGUSTACJA

Wino posiada bogaty aromat owocéw pestkowych oraz tropikal-
ng nute. Ma jasno z6ltg barwe, bogaty smak, dobrze zbalansowa-
ny z niezwykla mineralng nuta.

TEMPERATURA SERWOWANIA
7-8°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Ostrygi, przegrzebki oraz pozostale owoce morza a takze
ser kozi.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



Pendore

OrOZGOZU
2011

&
Tomvarktitne
Pendore
Okiizgozii (Turcja)

GLEBA
Ziema sklada si¢ z gliny, wapienia i Zwiru.

SZCZEP
Okiizgozii.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Winnica znajduje si¢ w poblizu miasta Kemaliye w regionie Mo-
rza Egejskiego. Winogrona dojrzewaja warunkach $rédziemno-
morskiego i kontynentalnego mikroklimatu. Zbiory prowadzone
sa recznie i przetwarzane w systemie grawitacyjnym co niweluje
uszkodzenia owocow. Wino produkowane jest w ograniczonej
ilosci, specjalnie numerowanych butelek.

DEGUSTACJA

Wino ma ciemng barwe granatu i rubinu, wyréznia sie aroma-
tem czerwonych owocéw, stodkich przypraw, dojrzalymi tanina-
mi i doskonale zbalansowang kwasowoscig.

TEMPERATURA SERWOWANIA
17-18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowane, czerwone migso, makarony z kremowymi sosami
oraz z6lte sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



&
Toavarktitne
Pendore
Bogazkere (Turcja)

GLEBA
Ziema sklada si¢ z gliny i Zwiru.

SZCZEP
Bogazkere.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Winnica znajduje si¢ w poblizu miasta Kemaliye w regionie Mo-
rza Egejskiego. Winogrona dojrzewaja warunkach $rédziemno-
morskiego i kontynentalnego mikroklimatu. Zbiory prowadzone
sa recznie i przetwarzane w systemie grawitacyjnym co niweluje
uszkodzenia owocow. Wino produkowane jest w ograniczonej
ilosci, specjalnie numerowanych butelek.

¢ DEGUSTACJA

Wino ma jasng barwe granatu i rubinu. Jest bogate i intensywne
PeNdore w smaku. Wyréznia si¢ aromatem przypraw korzennych i czar-

nych, suszonych owocdw takich jak §liwka i lukrecja.

BOCAZKERE
2009

TEMPERATURA SERWOWANIA
17-18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowane, czerwone migso, makarony z grzybowymi sosami,
dziczyzna oraz twarde zolte sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56




SELECTION

T tictone

Selection
Narince - Emir (Turcja)

SZCZEP
Narince 1 Emir.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Wino to powstalo z okazji 60 rocznicy istnienia Win Kavakli-
dere. Ma mocny i bogaty charakter pochodzacy od odmian
winorosli z jakich zostalo stworzone. Winogrona Narince i Emir
wybierane s3 z najlepszych winnic z obszaru Tokat oraz Kapa-
dogji. To eleganckie, o doskonatej strukturze wino, fermentuje i
dojrzewa przez 8 miesiecy w beczkach z francuskiego debu.

DEGUSTACJA

Wino posiada bogaty aromat biatych owocéw i kwiatow
oraz nute owocow cytrusowych. Ma jasng zloto-z4ltg barwe,
bogatg i kremowg strukture z mineralng nutg.

TEMPERATURA SERWOWANIA
8-10°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowane oraz przygotowywane na parze ryby, makarony,
owoce morza i twarde sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



@

SELECTION

&
Selection
Okiizgozii - Bogazkere (Turcja)

SZCZEP
Okiizgozii i Bogazkere.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Wino to powstalo z okazji 60 rocznicy istnienia Win Kavakli-
dere. Ma mocny i bogaty charakter pochodzacy od odmian
winorosli z jakich zostalo stworzone. Winogrona Narince i Emir
wybierane s3 z najlepszych winnic z Tokat oraz Kapadocji.

To eleganckie, o doskonalej strukturze wino, fermentuje

i dojrzewa przez 8 miesiecy w beczkach z francuskiego debu.

DEGUSTACJA

Wino posiada bogaty aromat czerwonych suszonych owocéw
m.in. §liwek oraz nute slodkich przypraw. Ma ciemng czerwong
barwe z refleksami fuksj oraz bogatg i mocng strukture smaku.

TEMPERATURA SERWOWANIA
17 -18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Ostre potrawy z czerwonego miegsa, wolowe steki, spagetti Car-
bonara i twarde zolte sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



CANKAYA

T tictone

Classic
Cankaya (Turcja)

SZCZEP
Emir, Narince i Sultaniye.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Jest to jedno z najbardziej lubianych win w Turcji. Powstaje
ze specjalnie wyselekcjonowanych, trzech réznych szczepow
winogron pochodzacych z winnic Anatolii.

DEGUSTACJA
Wino posiada bogaty aromat cytruséw i bialych owocow.
Ma jasna z61ta barwe, bogata i kremowa strukture.

TEMPERATURA SERWOWANIA
6-8°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowane ryby, owoce morza. saltatki, makarony, grillowany
dréb oraz $wieze sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



T tictone

Classic
Lal (Turcja)

SZCZEP
Calkarast.

SPOSOB PRODUKCJI WINA
Jedno z najchetniej wybieranych win rézowych w Turcji. Produ-
kowany z winogron Calkarasi uprawianych w Denizili.

DEGUSTACJA

Wino posiada §wiezy aromat czerwonych owocéw w tym nuty
malin i truskawek. Ma rézowo-tososiowg barwe i intensywny,
dobrze wywazony smak.

TEMPERATURA SERWOWANIA
6-8°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Dréb, ryby, lekko pikantne posilki, pizza i makarony.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



&
Classic
Yakut (Turcja)

SZCZEP
Bogazkere, Carignan, Alicante i Okiizgozii.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

To legendarne czerwone wino z Turcji, jest produkowane z czte-
rech odmian winogron starannie wyselekcjonowanych z najlep-
szych winnic wschodniej Anatolii i Regionéw Morza Egejskiego.

DEGUSTACJA

Wino posiada bogaty aromat czerwonych owocow, w tym wiéni.
Ma odcien ciemne;j fuksji, jest doskonale zbalansowane i bogate
w smaku.

TEMPERATURA SERWOWANIA
16 -18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Wedliny, pizza, czerwone migso podawane na zimno, lazania
i makaron Bolognese.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56




T tictone

Sade
Sultaniye - Emir (Turcja)

SZCZEP
Sultaniye, Emir.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

To mlode biale wino zostalo po raz pierwszy stworzone w Turcji.
Pofgczenie dwdch odmian winogron Sultaniye i Emir nadaja mu
charakterystyczny aromat.

DEGUSTACJA

Wino posiada intensywny aromat biatych owocéw. Jest doskona-
le wywazone, z umiarkowang kwasowoscia i doskonata mineral-
ng nutg. Ma jasno zdtto barwe i doskonaly owocowy aromat.

TEMPERATURA SERWOWANIA
6-8°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Zimne przekaski, smazone i grillowane ryby, makarony z lekki-
mi sosami i pizza.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



&
Tomvarktitne
Sade
Okiizgozii (Turcja)

SZCZEP
Okiizgdzii.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

To czerwone wino reprezentuje sobg aromatyczny charakter
winogron Okiizgdzii z wschodniej Anatolii. Jest to do$¢ mlode
wino, stworzone po raz pierwszy w Turcji.

DEGUSTACJA

Jest to aromatyczne wino, ktérego serce pochodzi z czerwonych
owocow z nutg ciemnej liwki i morwy. Ma $wietlista barwe fuk-
sji oraz doskonale zbalansowang, delikatng strukture.

TEMPERATURA SERWOWANIA
15-16°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Wedliny, grillowane czerwone migso, dréb, satatka Cesar z kur-
czakiem, chinskie ciasta oraz ser mozzarella.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



ANGORA

&
okt
Angora
Kirmizi (Turcja)

SZCZEP
Cabernet Sauvignon, Merlot, Carignan i Alicante.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Jest to doskonata kompozycja czterech odmian winogron
Cabernet Sauvignon, Merlot, Carignan i Alicante uprawianych
w regionie Morza Egejskiego.

DEGUSTACJA

Wino wyrdznia si¢ aromatem czerwonych owocéw, wisni i czer-
wonej $liwki. Ma jasng, Zywa wisniowa barwe, bogata i owocowa
strukture.

TEMPERATURA SERWOWANIA
16 -18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Wedliny, dania z czerwonego miesa, makaron Bolognese, ham-
burgery, potrawy z grilla.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



T tictone

Angora
Beyaz (Turcja)

SZCZEP
Sultaniye

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Aromatyczny i charakterystyczny smak winogron sultanskich
uprawianych w Denizli daje temu winu wspaniale zbalansowany
smak i zrownowazony aromat.

DEGUSTACJA

Wino posiada bogaty i intensywny aromat tropikalnych oraz
dojrzatych bialych owocéw. Doskonale dobrany sktad nadaje
temu winu $wiezy, trwaly i dobrze zbalansowany smak.

Ma jasna zotto-zielona barwe.

TEMPERATURA SERWOWANIA
6-8°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowany kurczak, ryby, owoce morza, §wieze sery. Moze by¢
podawany takze jako aperitif.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56




T tictone

Sofra
Kavak - table wine (Turcja)

SZCZEP
Cesitli Anadolu Uziimleri.

SPOSOB PRODUKCJI WINA
To mlode, owocowe wino wyprodukowano z réznych odmian
biatych winogron uprawianych w regionie Anatolii.

DEGUSTACJA

Wino to posiada $wiezy i rzeski aromat, ktory jest wynikiem
doskonatej kompozycji stodkich biatych owocéw. Ma jasng z6ita
barwe z zielonym odcieniem.

TEMPERATURA SERWOWANIA
6-8°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA

Pasuje doskonale do mozarelli, pomidoréw, makaronéw oraz
pizzy. Dobrze komponuje si¢ takze z ciastem warzywnym, potra-
wami z grilla rybami i drobiem oraz $wiezymi serami.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



DK

MEN

O,
Sofra
Dikmen - table wine (Turcja)

SZCZEP
Cesitli anadolu kirmizi Gziimleri.

SPOSOB PRODUKCJI WINA
Wino produkowane jest z réznych odmian czerwonych wino-
gron uprawianych w regionie Anatolii.

DEGUSTACJA

Aromatyczne wino o jasnej barwie fuksji, wyrdzniaja si¢ nuta-
mi wiéni i jezyn. Doskonale dobrany skiad nadaje temu winu
dobrze zbalansowany smak.

TEMPERATURA SERWOWANIA
16 - 18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowane czerwone miesa, wedliny, makarony z lekkimi sosa-
mi, satatki i pizza.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



&
Prestige
Bogazkere (Turcja)

SZCZEP
Bogazkere.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Wino wytwarzane jest z jednej z rdzennych i prestizowych od-
mian winogron, uzywanej od wiekow w Anatolii do produkcji
wina. Winogrona wykorzystywane do jego stworzenia pochodzg
z najlepszych winnic Diyarbakir. Wino dojrzewa przez 10 mie-
siecy w beczkach z francuskiego de¢bu, nastepnie rozwija swoj
aromat lezakujac w butelce.

DEGUSTACJA

Wino ma jasna barwe granatu i rubinu. Jest doskonale zbalan-
sowane, bogate i intensywne w smaku. Wyrdznia sie aromatem
pikantnych przypraw i czerwonych owocow.

TEMPERATURA SERWOWANIA
17 -18°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Stek, ostre potrawy z czerwonego miesa, grillowana wolowina,
kebab, ostre sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56




&
Prestige
Okiizgozii (Turcja)

SZCZEP
Okiizgdzii.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Wino wytwarzane jest z jednej z rdzennych i prestizowych od-
mian winogron, uzywanej od wiekow w Anatolii do produkcji
wina. Winogrona wykorzystywane do jego stworzenia pochodzg
z najlepszych winnic Elazig. Wino dojrzewa przez 10 miesiecy
w beczkach z francuskiego debu, nastgpnie rozwija swdj aromat
lezakujgc w butelce.

DEGUSTACJA

Wino ma jasna barwe granatu i rubinu. Jest bogate i intensywne
w smaku. Wyrdznia si¢ aromatem stodkich przypraw tj. imbir,
suszonych, czerwonych owocow i eleganckimi nutami debu.

TEMPERATURA SERWOWANIA
16 -17°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Grillowana jagniecina like ginger and elegant oak notes, duszone
miesa, wedliny i z6lte mocno aromatyczne sery.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



T tictone

Prestige
Narince (Turcja)

SZCZEP
Narince.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Wino jednoszczepowe, produkowane z charakterystycznej od-
miany winogron o nazwie Narince. Dojrzewa przez 9 miesiecy
w beczkach z francuskiego debu.

DEGUSTACJA

Wino ma jasng z6ita barwe. Jest dojrzale w smaku. Wyréznia si¢
aromatem bialych kwiatéw i cytruséw oraz elegancka, kremowa
struktura.

TEMPERATURA SERWOWANIA
9-11°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Ryby na parze, makarony z bialymi sosami, biale mieso oraz
— migkkie zolte sery.

& PrESTIGERN

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56




KAVAKLIDERE

T tictone

Egeo
Roze (Turcja)

SZCZEP
Cal Kirasi, Grenache.

SPOSOB PRODUKCJI WINA

Egeo Rose jest produkowane z winogron Cal Karasi i Grenache,
ktore s uprawiane w winnicach w Denizli i Pendore. Winogro-
na zbierane sg wczesnie rano, nastepnie prasowane bezposéred-
nio po krotkiej maceracji.

DEGUSTACJA

Wino ma jasng rozowo-lososiowa barwe. Jest bogate i inten-
sywne w smaku oraz ma doskonale zbalansowang kwasowos¢.
Wyrdznia sie aromatem $wiezych owocow tj. truskawka i nekta-

rynka.

TEMPERATURA SERWOWANIA
8-9°C

PROPOZYCJA SERWOWANIA
Owoce morza szczegdlnie muszle, grillowane ryby, pomidory,
drob i makarony.

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 518 974 335
tel.: +48 605 678 680

email: sbh@adsum2009.pl
website: www.adsum2009.pl

NIP: 928-182-41-56



