Amarone Della Valpolicella
DOCG (Wtochy) czerwone

Szczep winogron
Corvina, Rondinella

Region pochodzenia
Veneto, Wiochy

Winifikacja

Uprawa winogron: naturalne dojrzewanie narusztach, z utratg masy
winogron od 35% do 40% (110 dni do wiedniecia). Winifikacja: miekkie
ttoczenie, w ciggu pierwszych pietnastu dni stycznia, winifikacjaw kolorze
czerwonym (naskodrce) z kapturkiem zanurzonym w kontrolowanej
temperaturze (20-22°C). Proces maceracjitrwa okoto 25 dni. Lezakowanie:
niska fermentacjaidojrzewanie w barytkach przez 36 miesiecy.
Butelkowane w sterylnej linii, z systemem odsysania korka.

Dojrzewanie w butelce: okoto 6 miesiecy.

Degustacja

Nuty wisni, czarnej wisni, sliwki i lukrecji, przyprawy, z finiszem kakaowym
zapachu. Elegancki smak, z gteboko dojrzatymiczerwonymijagodami,
przyprawami, czekoladg, pieprzem, harmonijny igtadki, a jednoczesnie
ztozonyi tresciwy.

Propozycja serwowania
Do popijania w towarzystwie czerwonego miesa, dziczyzny i pikantnego
sera. Doskonate wino do medytacji.

Temperatura serwowania
okoto 18-20°C. Zaleca sie otwarcie butelki na godzine przed podaniem.
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