Garganega (Wlochy) biale

Szczep winogron
Garganega

Region pochodzenia
Veneto, Wiochy

Winifikacja

Termin zbioru: koniec pazdziernika. Po duzej dbatosci o
owoce, dojrzate winogrona pozostaja na krzewach przez okres
15/25 dni, aby uzyska¢ wyzszy poziom cukru i nizszy poziom
kwasowosci ogolnej. Dhuzsza kriomaceracja winogron,
separacja skorek/moszczu, fermentacja w kontrolowanej
temperaturze (16-18°C). Przechowywanie w termicznie
kondycjonowanych zbiornikach ze stali nierdzewnej.

y GIAROLA Degustacja
8 Aromaty owocowe z nutami dojrzatych brzoskwin i moreli,
MONTE CRISTO nutami agatu. Petne wino, $wiezy i intensywny smak z nutg

owocow tropikalnych, doskonata struktura i trwaty posmak.

-
AN amtte

Propozycja serwowania
Przystawki, makarony, ryby, owoce morza, sery w Srednim
wieku.

Temperatura serwowania
okoto 8-10°C.

Alkohol: 11 %

Zapraszamy do kontaktu:

ADSUM
ul.Chlodnicza 18, Polczyno
84-100 Puck

tel.: +48 605 678 680
email: sb@adsum2009.pl
website:

www.adsum?2009.pl

NIP: 928-182-41-56




