SANI
R XA

Langhe DOC Barbera 2017
(Wtochy) czerwone wytrawne

Szczep winogron
Barbera

Region pochodzenia
Dogliani, Piemont, Wtochy

Wiek winnicy
251 50 lat.

Winifikacja

Winifikowane w zbiornikach betonowych i ze stali nierdzewnej.
Lezakowane w duzych drewnianych beczkach przez okoto dwanascie
miesiecy. Po zabutelkowaniu wino jest przechowywane w piwnicy przez
kilka miesigcy, zanim zostanie wypuszczone na rynek.

Degustacja

Elegancki i trwaly aromat, aromat wisni dopetniony nutami fiotka,
dzikiej rozy i dzikich jagod. Migkkie i eleganckie, pigknie zbalansowane
wino. Przepyszny smak owocow i aksamitnie pyszna konsystencja otuli
Twoje kubki smakowe. Pelne, dobrze zbudowane wino z bogatym,
dhugim, ztozonym posmakiem. Obfite, owocowe, przyjemne smaki z
orzezwiajgcg wysokg kwasowoscig i niskimi taninami.

Propozycja serwowania

Dobrze komponuje si¢ z ,,Lasagne al ragu”, mi¢gsem wolowym,
jagniecym lub wieprzowym. Mozna go skosztowac z grillowanym
migsem/grillem, a takze ze Srednimi serami.

Temperatura serwowania
okoto 18°C. Zaleca si¢ otwarcie butelki na godzine przed podaniem.

Alkohol: 14,5 %
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