Barolo DOCG 2016 (Wtochy)
czerwone wytrawne

Szczep winogron
Nebbiolo

Region pochodzenia
Monforte d’Alba, Piemont, Wiochy

Wiek winnicy
90 lat.

Winifikacja

Winifikowana w zbiornikach betonowych i ze stali nierdzewne;j.
Lezakowane w $rednich drewnianych beczkach przez okoto 30
miesigcy. Po zabutelkowaniu wino jest przechowywane w piwnicy
przez 8-10 miesiecy przed wprowadzeniem na rynek.

Degustacja

Intensywny, czysty 1 ztozony bukiet o kwiatowym zapachu
przypominajacym dzika roze i1 fiotka; nastgpnie pojawiajq si¢ nuty
dojrzatych owocow, takich jak §liwka, wisnie w syropie, szeroki zapach
czerwonych owocow 1 konfitury z czarnych wisni. Pojawig si¢ réwniez
nuty runa lesnego i pikantnych tonow, tytoniu, wanilii. Migkkie
aksamitne, cho¢ wybitnie taniczne, stosunkowo mtode wino. Wino
pelne, zapach czerwonych wisni i1 jagdd, dopetniony nutami lukrecji 1
wanilii. Okragly, mocny, harmonijny smak z dtugim posmakiem. Wino
z potencjatem starzenia, taniny beda stopniowo zaokraglane, co nada
winu wyjatkowy charakter i migkkos$¢

Propozycja serwowania

Wino na specjalne okazje, wino "medytacyjne”. Bardzo dobrze
komponuje si¢ z dziczyzng, pieczonymi mi¢sami w winie, dojrzatymi
serami.

Temperatura serwowania
okoto 18-20°C. Zaleca si¢ otwarcie butelki na godzing przed podaniem.

Alkohol: 14,5 %
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