
 

 

Langhe DOC Rosso 2020 

(Włochy) czerwone wytrawne 
Szczep winogron 
Dolcetto i Barbera 

 

Region pochodzenia 

Dogliani, Piemont, Włochy 

 

Wiek winnicy 

15-30 lat.  

 

Winifikacja 

Zbiór na początku października, lekkie suszenie winogron w zbiornikach 

betonowych i ze stali nierdzewnej z powolną fermentacją w 

kontrolowanej temperaturze. Leżakowane w dużych drewnianych 

beczkach przez kilka miesięcy. Piwnica w butelkach z naturalnymi 

korkami jeszcze przez kilka miesięcy przed wydaniem. 

 

Degustacja 

Zapachy czerwonych owoców, śliwek, podszytu oraz zapachy kwiatowe i 

korzenne. Taniny i aromaty z Dolcetto nadają winu strukturę i elegancję. 

Barbera dodaje świeżości i osobowości. 

 

Propozycja serwowania 

Jest to wino przyjazne dla żywności, można je łączyć z szeroką gamą 

produktów spożywczych. 

 

Temperatura serwowania 

około 16-18°C.  

 

Alkohol: 13 % 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Zapraszamy do kontaktu: 

ADSUM 

ul.Chłodnicza 18, Połczyno 

84-100 Puck 

 

tel.: +48 605 678 680 

 

email: sb@adsum2009.pl 

website:  

www.adsum2009.pl 

 

NIP: 928-182-41-56 

 

 


