
 

 

Langhe DOC Nebbiolo 2018 

(Włochy) czerwone wytrawne 
Szczep winogron 
Nebbiolo 

 

Region pochodzenia 

Dogliani, Piemont, Włochy 

 

Wiek winnicy 

30 lat.  

 

Winifikacja 

Winifikowana w zbiornikach betonowych i ze stali nierdzewnej. 

Leżakowane w dużych drewnianych beczkach przez około 10-12 

miesięcy. Po zabutelkowaniu wino jest przechowywane w piwnicy 

przez sześć miesięcy przed wprowadzeniem na rynek. 

 

Degustacja 

Obezwładniające i zniewalające aromaty śliwki i fiołków, a następnie 

słodkie pikantne tony i aromat wanilii. Przepyszny smak dopełniony 

aksamitnymi taninami, które przyjemnie dopełnia świeża kwasowość. 

Pełne, ciepłe wino, harmonijne z trwałym posmakiem od nut 

dojrzałych czerwonych i czarnych jagód, przez lekkie tony roślinne, 

po nutę lukrecji. 

 

Propozycja serwowania 

Pasuje do dobrze ustrukturyzowanych drugich dań, dziczyzny, 

dojrzałych serów. 

 

Temperatura serwowania 

około 18°C. Zaleca się otwarcie butelki na godzinę przed podaniem. 

Alkohol: 14,5 % 

 

 

 

 

 
 

 

Zapraszamy do kontaktu: 

ADSUM 

ul.Chłodnicza 18, Połczyno 

84-100 Puck 

 

tel.: +48 605 678 680 

 

email: sb@adsum2009.pl 

website:  

www.adsum2009.pl 

 

NIP: 928-182-41-56 

 

 


